
1.การขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร (เลขประจําสถานท่ีผลิตอาหาร) 
 

ระเบียบการยื่นขออนุญาตผลิตอาหาร 
การขออนุญาตผลิตอาหาร ประกอบดวย 2 ข้ันตอน คือ 

1. การขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร (เลขประจําสถานที่ผลิตอาหาร) 
2. การขออนุญาตผลิตภัณฑอาหาร (เลขสารบบอาหาร) 

โดยมีรายละเอียดการยื่นขออนญุาต ดังตอไปนี ้
 
 

 

พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 กําหนดใหผูผลิตอาหารทุกประเภทเพ่ือจําหนายจะตองย่ืนขออนุญาตสถานท่ีผลิตอาหาร  
โดยย่ืนคําขอพรอมหลักฐานตางๆ ดังน้ี 

 

ที่ 
สถานที่ผลิตเขาขายโรงงาน 

(คนงาน ≥ 7 คน หรือ เคร่ืองจักร ≥ 5 แรงมา) 

สถานที่ผลิตไมเขาขายโรงงาน 

(คนงาน < 7 คน หรือ เคร่ืองจักร < 5 แรงมา) 

เอกสารคําขอ 

1 คําขออนุญาตตั้งโรงงานผลิตอาหาร (แบบ อ.1) 1 ฉบับ คําขอรับเลขสถานท่ีผลิตอาหารท่ีไมเขาขายโรงงาน (แบบ สบ.1) พิมพ 2 ฉบับ 

2 แบบแสดงรายละเอียดเพ่ิมเติมของสถานท่ีผลิต (รายการเครื่องจักรและอุปกรณท่ีใชในการผลิต, จํานวนคนงาน, จํานวนหองน้ําและอางลางมือ) 

3 รายละเอียดอ่ืนๆ ประกอบการขออนุญาต 3.1 กรรมวธิีการผลติอาหารโดยละเอียด 
 3.2 ท่ีมาของน้ําและการปรับคุณภาพน้ําท่ีใชในการผลติอาหาร 
 3.3 กรรมวธิีลางเครื่องจักร ภาชนะบรรจุ และอุปกรณการผลิต 
 3.4 ชนิดและขนาดของภาชนะบรรจ ุ
 3.5 ชนิดของวตัถดุิบ และรายละเอียดของวตัถเุจือปนอาหาร, สีผสมอาหาร, วตัถุกันเสีย (ถาใช) 
 3.6 วิธีการกําจดัขยะมูลฝอย 
 3.7 วิธีการกําจดัน้ําเสีย-น้ําท้ิง 
 3.8 ปริมาณการผลติตอวนั 

เอกสารของสถานที ่

5 สําเนาใบอนุญาตประกอบกิจการโรงงาน  

6 แผนท่ีตั้งสถานท่ีผลิต 

7 แผนผังแสดงสิ่งปลูกสรางในบรเิวณท่ีดนิของสถานท่ีผลิต เชน อาคารผลิต บานพัก บอกําจดัน้ําเสีย บอบาดาล 

8 แบบแปลนแผนผังรูปหนา,ดานขางและรปูตดัของอาคารผลติ ซ่ึงแสดงชนิดของวสัดุท่ีใชในสวนของฝาผนัง เพดาน พ้ืน ประตู หนาตาง หลังคา 

9 แบบแปลนแผนผังภายในอาคารผลิตแสดงการก้ันหองเปนสัดสวนและแสดงการตดิตั้งเครื่องจักร (จํานวน 2 ชุด) 

10 สัญญาเชาสถานท่ี/หนังสือยินยอมใหใชสถานท่ี + สําเนาทะเบียนบานและบัตรประชาชนผูใหเชา/ยินยอมใหใชสถานท่ี (กรณีเชาสถานท่ีผลติอาหาร) 

11 ภาพถายสถานท่ีผลติอาหาร (ดูรายละเอียดแนบทาย) *สามารถนํามาภายหลังการตรวจสถานท่ี 

เอกสารของผูขออนุญาต 

12 บุคคลธรรมดา : สําเนาใบทะเบียนการคา/ใบทะเบียนพาณิชย 
นิติบุคคล : สําเนาหนังสือรบัรองการจดทะเบียนนติิบุคคลท่ีแจงวตัถปุระสงคและผูมีอํานาจลงชื่อแทนนติิบุคคลผูขออนญุาต (เอกสารท่ีออกใหไมเกิน 
6 เดือนนับถึงวนัท่ีย่ืนคําขออนุญาตผลติอาหาร)  
*บุคคลท่ีเปนบริษัท ใหย่ืนสําเนาหนังสือรับรองสัญชาติของนิติบุคคลจากกระทรวงพาณชิยดวย (บัญชีรายชื่อผูถือหุน) 

13 สําเนาทะเบียนบานของผูขออนุญาต  
*กรณีผูขออนุญาตเปนคนตางดาวตองย่ืนหนังสืออนุญาตใหทํางานในประเทศซ่ึงออกใหโดยกระทรวงแรงงานหรือผูวาราชการจังหวัด) 

14 สําเนาบัตรประชาชนของผูขออนุญาต 

เอกสารของผูดําเนินกิจการ 

15 นิติบุคคล : หนังสือมอบอํานาจและแตงตัง้ผูดําเนนิกิจการของนิติบุคคล (ติดอากรแสตมป 30 บาทและประทับตราบรษิัท)  
*ขอแบบหนังสือมอบอํานาจและแตงตั้งผูดําเนินกิจการไดจากสํานักงานสาธารณสุขจังหวดั 

16 สําเนาทะเบียนบานของผูดําเนินกิจการ 

17 สําเนาบัตรประชาชนของผูดําเนนิกิจการ 

เอกสารมอบอํานาจใหมาย่ืนเอกสาร (กรณีผูดําเนินกิจการไมมาย่ืนดวยตนเอง) 

18 หนังสือมอบอํานาจจากผูดําเนินกิจการ ใหผูรับมอบอํานาจมาย่ืนเอกสารแทน (ติดอากรแสตมป 30 บาท) 

19 สําเนาทะเบียนบานของผูรับมอบอํานาจ 

20 สําเนาบัตรประชาชนของผูรับมอบอํานาจ 

*เอกสารทีเ่ปนสําเนาใหรับรองสาํเนาถูกตองพรอมลายเซ็นทุกฉบับ 



- 2 - 

 
แบบแปลนแผนผังภายในอาคารผลิตแสดงการก้ันหองเปนสัดสวนและแสดงการติดต้ังเคร่ืองจักร 

ตองมีการกําหนดมาตรสวนท่ีถูกตองระหวางระยะหางในแผนผังกับระยะหางจริง เชน 1 เซนติเมตร ตอ 1 เมตร 

• การแบงกั้นหองหรือบริเวณ โดยแยกเปนสัดสวนสําหรับการผลิตอาหารแตละประเภทและเปนไปตามสายงานการผลิต 
- เก็บวัตถุดิบ 
- เตรียมวัตถุดิบ  
- ปรุงผสม  
- การฆาเช้ือหรือวิธีการอื่นๆ เชน ผานความรอน แชเย็น แชแข็ง หรือทําใหแหงแลวแตกรณี 
- เก็บอุปกรณหรือภาชนะกอนและหลังใช  
- บรรจุ  
- ปดฉลาก 
- เก็บผลิตภัณฑ 
- เก็บภาชนะบรรจุ 
- ลางทําความสะอาดอุปกรณ 
- เก็บสารเคมีหรือวัตถุมีพิษ 
- อื่นๆ เชน ถังเก็บนํ้าท่ีใชในการผลิต หองเก็บนํ้าแข็ง 

• ระบุตําแหนงการติดต้ังเคร่ืองจักรในแบบแปลน 
 

ภาพถายสถานท่ีผลิตอาหารประกอบการยื่นขออนุญาต 

1. ภาพถายบริเวณดานหนาอาคารผลิต 11. ภาพถายบริเวณเก็บภาชนะบรรจุ 

2. ภาพถายบริเวณดานขางอาคารผลิต 12. ภาพถายบริเวณลางทําความสะอาดอุปกรณ 

3. ภาพถายบริเวณดานหลังอาคารผลิต 13. ภาพถายบริเวณเก็บอุปกรณกอนและหลงัการใช 

4. ภาพถายบริเวณเก็บวัตถุดิบ 14. ภาพถายบริเวณเก็บสารเคมีหรือวัตถุมีพิษ 

5. ภาพถายบริเวณเตรียมวัตถุดิบ 15. ภาพถายเคร่ืองจักรท่ีใชในการผลิต 

6. ภาพถายบริเวณปรุงผสม 16. ภาพถายอางลางมือในบริเวณผลิต พรอมสบูฆาเช้ือโรคและผาเช็ดมือ 

7. ภาพถายบริเวณฆาเช้ือหรือวิธีการอื่น เชน ผานความรอน 
แชเย็น แชแข็ง หรือทําใหแหงแลวแตกรณี 

17. ภาพถายหองสวมและอางลางมือหนาหองนํ้า พรอมสบูและผาเช็ดมือ 

8. ภาพถายบริเวณบรรจุผลิตภัณฑ 18. ภาพถายบริเวณติดต้ังเคร่ืองกรองปรับคุณภาพนํ้าท่ีใชในการผลิต 

9. ภาพถายบริเวณปดฉลากผลิตภัณฑ 19. ภาพถายอาคารผลิตมีมาตรการปองกันการปนเปอนจากสัตวและแมลง 

10. ภาพถายบริเวณเก็บผลิตภัณฑ 20. ภาพถายอื่นๆ ท่ีเกี่ยวของ เชน บอบําบัดนํ้าเสีย 

 
จํานวนหองสวม ท่ีปสสาวะชายและอางลางมือหนาหองสวม 

• จัดใหมีจํานวนเพียงพอแกจํานวนคนงาน พรอมมสีบูฆาเช้ือโรคและอุปกรณทําใหมือแหง 
 

จํานวนคนงาน หองสวม ท่ีปสสาวะ อางลางมือ 
ไมเกิน 15 1 1 1 
ไมเกิน 40 2 2 2 
ไมเกิน 80 3 3 3 

 
คนงานต้ังแต 80 คนข้ึนไปจะตองเพิ่มหองสวม ท่ีปสสาวะและอางลางมืออยางละ 1 ท่ีตอคนงานท่ีเพิ่มข้ึนทุกๆ 50 คน 
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ขอพึงปฏิบัติสําหรับผูผลิตอาหาร 

ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) สําหรับสถานท่ีผลิตเขาขายโรงงานใชไดจนถึงวันท่ี 31 ธันวาคม ของปท่ีสาม
นับแตปท่ีออกใบอนุญาต และผูรับอนุญาตจะตองปฏิบัติตามมาตรา 23 ในพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 และตาม
กฎกระทรวงฉบับท่ี 1 (พ.ศ.2522) ดังนี้ 

(1) ผูรับอนุญาตตองแสดงใบอนุญาตผลิตอาหารไวในท่ีเปดเผยเห็นไดงาย ณ สถานท่ีผลิตอาหารท่ีระบุไวใน
ใบอนุญาต 

(2) ผูรับอนุญาตตองติดปายแสดง “สถานท่ีผลิตอาหาร” ไวภายนอกสถานท่ีในท่ีเปดเผยใหเห็นไดงาย 

ผูรับอนุญาตตองแจงการขอเปล่ียนแปลงแกไขใบอนุญาตผลิตอาหารตอสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดทุกครั้ง 
ในกรณีดังตอไปนี้ 

1. ยายสถานท่ีผลิตหรือสถานท่ีเก็บอาหาร 
2. เพิ่มรายการเครื่องจักร/เปล่ียนแปลงการจัดการติดต้ังเครื่องจักรตามท่ีไดรับอนุญาตไปแลว 
3. เปล่ียนช่ือ-นามสกุล ของผูรับอนุญาตและผูดําเนินกิจการ/เปล่ียนตัวผูดําเนินกิจการ 
4. เปล่ียนช่ือสถานท่ีผลิตอาหาร 
5. เพิ่มประเภทอาหารท่ีผลิตจากท่ีไดรับอนุญาตไว 

กฎหมายมีการกําหนดมาตรการดานสถานท่ีผลิตอาหารโดยกําหนดใหสถานท่ีผลิตอาหาร 57 ประเภท ซึ่งไดแก 
อาหารควบคุมเฉพาะ อาหารกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน อาหารท่ีตองมีฉลาก และอาหารท่ัวไป ตองปฏิบัติตามหลักเกณฑ
วิธีการท่ีดีในการผลิตอาหาร ซึ่งเปนระบบท่ีดูแลดานสุขลักษณะของสถานท่ีผลิต ผูท่ีผลิตอาหาร รวมท้ังการควบคุมปองกัน
ในทุกข้ันตอนกระบวนการผลิตท่ีทําใหมั่นใจวาอาหารท่ีผลิตมีความปลอดภัย 
 

แผนภูมิแสดงข้ันตอนการขออนุญาตผลิตอาหาร 
 

ลําดับ ข้ันตอนการดําเนินการ เจาหนาที่ผูรับผิดชอบ ระยะเวลา หนาที่ของผูยื่นขออนุญาต 

1 รับคําขอและตรวจสอบเอกสารเบื้องตน  
โดยเจาหนาท่ีศูนยบริการ 

เจาหนาท่ีศูนยบริการ ภายใน 60 นาที  
(นับจากเวลาเริ่มตนท่ีรับคําขอ) 

- ขอรับนามบัตรศูนยบริการซึ่งระบุ
เลขรับเรื่อง 

2 ตรวจสอบเอกสารและพิจารณาแบบแปลน  
โดยเจาหนาท่ีเจาของพ้ืนท่ี 

เจาหนาท่ีเจาของพ้ืนท่ี   

3 คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ีดําเนินการ
ตรวจสถานท่ีครั้งท่ี 1 

คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี ภายใน 30 วันทําการ  
(นับจากวันท่ีรับคําขอ) 

- จัดเตรียมสถานท่ี 
- แจงวันท่ีพรอมตรวจแกเจาหนาท่ี
เจาของพ้ืนท่ี 

4 คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ีดําเนินการ
ตรวจสถานท่ีครั้งท่ี 2 

คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี ภายใน 30 วันทําการ  
(นับจากวันท่ีตรวจสถานท่ีครั้งท่ี 1) 

- แกไขปรับปรุงสถานท่ีตามคําแนะนํา
จากเจาหนาท่ี (ควรดําเนินการ
แกไขใหแลวเสร็จภายใน 1 เดือน) 

- เตรียมภาพถายสถานท่ีและภาพถาย
เปรียบเทียบกอนและหลังปรับปรุง 

5 การกลั่นกรองกอนออกใบอนุญาต คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี
และคณะกรรมการพิจารณา
กลั่นกรองกอนออกใบอนุญาต 

ภายใน 15 วันทําการ  
(นับจากวันท่ีตรวจสถานท่ีครั้ง
สุดทายสมบูรณแลว) 

 

6 ลงนามใบอนุญาต คณะกรรมการเจาของพ้ืนท่ี
เสนอเรื่องใหนายแพทย
สาธารณสุขจังหวัดลงนาม 

ภายใน 10 วันทําการ  
(นับจากคณะกรรมการอนุมัติ) 

- รับใบอนุญาตหลังจากมีหนังสือแจง
ภายใน 30 วัน 

- ชําระคาธรรมเนียมสําหรับ
ใบอนุญาตผลิตอาหาร (อ.2) 

 

หมายเหตุ  : -   หากพบวาผูขออนุญาตยังไมจัดเตรียมสถานท่ีผลิตใหพรอมสําหรับการตรวจสถานท่ี เจาหนาท่ีจะพิจารณาคืนเรื่อง 
 -   ในแตละข้ันตอนหากผูขออนุญาตไมมาติดตอภายใน 30 วัน เจาหนาท่ีจะยุติการดําเนินการและพิจารณาคืนเรื่อง 
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2.การขออนุญาตผลิตภัณฑ (เลขสารบบอาหาร) 
 

การไดรับในอนุญาตผลิตอาหารเพียงอยางเดียวมิไดหมายความวาผูผลิตจะสามารถดําเนินการผลิตอาหารเพื่อ
จําหนายไดทันที ท้ังนี้ผูผลิตอาหารควบคุมเฉพาะ อาหารท่ีกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน และอาหารท่ีตองมีฉลากจะตอง
ยื่นขออนุญาตเลขสารบบอาหารของผลิตภัณฑกอนจึงจะดําเนินการผลิตอาหารเพื่อจําหนายได ยกเวนกรณีสถานท่ีผลิต
อาหารท่ัวไป สามารถดําเนินการผลิตไดทันทีโดยไมตองยื่นขออนุญาตเลขสารบบอาหารของผลิตภัณฑ 

 
1. ตรวจสอบวาผลิตภัณฑจัดอยูในประเภทอาหารใด กลุมอาหารใด 

พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 แบงอาหารเปน 4 กลุมตามระดับความเส่ียงท่ีจะมีผลตอความปลอดภัย
ของผูบริโภค 

 
กลุม 1 อาหารควบคุมเฉพาะ 

เปนกลุมท่ีมีความเส่ียงมากท่ีสุด กรรมวิธีการผลิตตองมีการควบคุมอยางเขมงวดหรือเปนอาหารสําหรับ
ผูบริโภคกลุมเส่ียง เชน ทารก 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

เขาขาย GMP 
ผลิตภัณฑ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. โซเดียมซัยคลาเมตและอาหารท่ีมีโซเดียมซัยคลาเมต (ฉบับท่ี 113) พ.ศ.2531   
2. นมดัดแปลงสําหรับทารกและนมดัดแปลงสูตรตอเน่ืองสําหรับ
ทารกและเด็กเล็ก 

(ฉบับท่ี 156) พ.ศ.2537 
(ฉบับท่ี 286) พ.ศ.2547 

  

3. วัตถุเจือปนอาหาร (ฉบับท่ี 281) พ.ศ.2547   
4. อาหารทารกและอาหารสูตรตอเน่ืองสําหรับทารกและเด็กเล็ก (ฉบับท่ี 157) พ.ศ.2537 

(ฉบับท่ี 171) พ.ศ.2539 
(ฉบับท่ี 287) พ.ศ.2547 

  

5. อาหารสําหรับผูท่ีตองการควบคุมนํ้าหนัก (ฉบับท่ี 121) พ.ศ.2532   
6. อาหารเสริมสําหรับทารกและเด็กเล็ก (ฉบับท่ี 158) พ.ศ.2537   
7. สตีวิโอไซดและอาหารท่ีมีสวนผสมของสตีวิโอไซด (ฉบับท่ี 262) พ.ศ.2545   

 
กลุม 2 อาหารท่ีกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 
กําหนด GMP 

ผลิตภัณฑ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

1. เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 356) พ.ศ.2556   

2. นมปรุงแตง (ฉบับท่ี 351) พ.ศ.2556   
3. นมเปรี้ยว (ฉบับท่ี 353) พ.ศ.2556   
4. นมโค (ฉบับท่ี 350) พ.ศ.2556   
5. ผลิตภัณฑของนม (ฉบับท่ี 352) พ.ศ.2556   
6. อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 355) พ.ศ.2556   
7. ไอศกรีม (ฉบับท่ี 354) พ.ศ.2556   
8. กาแฟ (ฉบับท่ี 197) พ.ศ.2543 

(ฉบับท่ี 276) พ.ศ.2546 
  

9. เกลือบริโภค 
 

(ฉบับท่ี 153) พ.ศ.2537   
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ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 
กําหนด GMP 

ผลิตภัณฑ 
แสดงเลขสารบบอาหาร 

10. ขาวเติมวิตามิน (ฉบับท่ี 150) พ.ศ.2536   
11. ไขเย่ียวมา (ฉบับท่ี 236) พ.ศ.2544   
12. ครีม (ฉบับท่ี 208) พ.ศ.2543   
13. เครื่องด่ืมเกลือแร (ฉบับท่ี 195) พ.ศ.2543   
14. ช็อกโกแลต (ฉบับท่ี 83) พ.ศ.2527   
15. ชา (ฉบับท่ี 196) พ.ศ.2543 

(ฉบับท่ี 277) พ.ศ.2546 
  

16. ชาสมุนไพร (ฉบับท่ี 280) พ.ศ.2547   
17. ซอสบางชนิด (ฉบับท่ี 201) พ.ศ.2543   
18. นํ้าแข็ง (ฉบับท่ี 78) พ.ศ.2527 

(ฉบับท่ี 137) พ.ศ.2534 
(ฉบับท่ี 254) พ.ศ.2545 
(ฉบับท่ี 285) พ.ศ.2547 

  

19. นํ้านมถ่ัวเหลืองในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 198) พ.ศ.2543   
20. นํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 61) พ.ศ.2524 

(ฉบับท่ี 135) พ.ศ.2534 
(ฉบับท่ี 220) พ.ศ.2544 
(ฉบับท่ี 256) พ.ศ.2545 
(ฉบับท่ี 284) พ.ศ.2547 

  

21. นํ้าปลา (ฉบับท่ี 203) พ.ศ.2543   
22. นํ้าผึ้ง (ฉบับท่ี 211) พ.ศ.2543   
23. นํ้ามันถ่ัวลิสง (ฉบับท่ี 23) พ.ศ.2522 

(ฉบับท่ี 233) พ.ศ.2544 
  

24. นํ้ามันเนย (ฉบับท่ี 206) พ.ศ.2543   
25. นํ้ามันปาลม (ฉบับท่ี 56) พ.ศ.2524 

(ฉบับท่ี 234) พ.ศ.2544 
  

26. นํ้ามันมะพราว (ฉบับท่ี 57) พ.ศ.2524 
(ฉบับท่ี 235) พ.ศ.2544 

  

27.นํ้ามันและไขมัน (ฉบับท่ี 205) พ.ศ.2543   
28. นํ้าแรธรรมชาติ (ฉบับท่ี 199) พ.ศ.2543   
29. นํ้าสมสายชู (ฉบับท่ี 204) พ.ศ.2543   
30. เนย (ฉบับท่ี 227) พ.ศ.2544   
31. เนยแข็ง (ฉบับท่ี 209) พ.ศ.2543   
32. เนยเทียม (ฉบับท่ี 207) พ.ศ.2543   
33. เนยใสหรือกี (ฉบับท่ี 226) พ.ศ.2544   
34. ผลิตภัณฑปรุงรสท่ีไดจากการยอยโปรตีนของถ่ัวเหลือง (ฉบับท่ี 202) พ.ศ.2543 

(ฉบับท่ี 248) พ.ศ.2544 
  

35. ผลิตภัณฑเสริมอาหาร (ฉบับท่ี 293) พ.ศ.2548   
36. แยม เยลลี มารมาเลด ในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 213) พ.ศ.2543   
37. รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑรอยัลเยลล ี (ฉบับท่ี 294) พ.ศ.2548   
38. อาหารกึ่งสําเร็จรูป (ฉบับท่ี 210) พ.ศ.2543   
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กลุม 3 อาหารท่ีตองมีฉลาก 

 

ประเภทอาหาร 
ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
สถานที่ผลิต 

เขาขาย GMP 
ผลิตภัณฑ 

แสดงเลขสารบบอาหาร 
1. ขนมปง (ฉบับท่ี 224) พ.ศ.2544   
2. ซอสในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท (ฉบับท่ี 200) พ.ศ.2543   
3. น้ําเกลือปรุงอาหาร (ฉบับท่ี 225) พ.ศ.2544   
4. แปงขาวกลอง (ฉบับท่ี 44) พ.ศ.2523   
5. ผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว (ฉบับท่ี 243) พ.ศ.2544   
6. วตัถุแตงกลิน่รส (ฉบับท่ี 223) พ.ศ.2544   
7. วุนสําเร็จรูปและขนมเยลล ี (ฉบับท่ี 100) พ.ศ.2529 

(ฉบับท่ี 263) พ.ศ.2545 
  

8. หมากฝรัง่และลูกอม (ฉบับท่ี 228) พ.ศ.2544   
9. อาหารพรอมปรุงและอาหารสําเร็จรูปท่ีพรอมบริโภคทันที (ฉบับท่ี 237) พ.ศ.2544 -  
10. อาหารมีวัตถุประสงคพิเศษ (ฉบับท่ี 238) พ.ศ.2544   
11. อาหารซ่ึงมีการใชกรรมวธิีการฉายรังส ี (ฉบับท่ี 103) พ.ศ.2529 -  
12. อาหารท่ัวไปท่ีเปนอาหารดัดแปรพันธุกรรมหรือพันธุวศิวกรรม (ฉบับท่ี 251) พ.ศ.2545   

 

กลุม 4 อาหารท่ัวไป 

เปนอาหารท่ีนอกเหนือจาก 3 กลุมแรก อาหารท่ัวไปจําแนกไดเปน 9 ชนิด คือ 
1. สัตวและผลิตภัณฑ เชน เน้ือสัตวสด, สตัวนํ้าสด, ไขสด 
2. พืชและผลิตภัณฑ เชน พืชผักสด, ผลไมสด, ถ่ัวและนัต 
3. สารสกัด / สารสังเคราะห เชน สารสกัดจากพืชท่ีใชเปนวัตถุดิบ 
4. สารอาหาร เชน กรดอะมิโนท่ีใชเปนวัตถุดิบ 
5. แปงและผลิตภัณฑ เชน แปงมันสําปะหลัง, วุนเสน, กวยเต๋ียว 
6. ผลิตภัณฑสําหรับทําอาหารชนิดตางๆ ท่ียังไมพรอมบริโภค 
7. เคร่ืองปรุงรส เชน ผงเคร่ืองปรุงรสในซองบะหมี่กึ่งสําเร็จรูป 
8. นํ้าตาล เชน นํ้าตาลทราย, แบะแซ 
9. เคร่ืองเทศ เชน มัสตารด, พริกไทย, พริกปน 

*สถานท่ีผลิตอาหารท่ัวไปไมเขาขาย GMP ยกเวนอาหารแชเยือกแข็งท่ีไดผานการเตรียม (Prepared) หรือการแปรรปู (Processed) 
**ผลิตภัณฑอาหารท่ัวไปไมตองย่ืนขอเลขสารบบอาหาร 
 

2. ตรวจสอบวาผลิตภัณฑอาหารนั้นยื่นคําขอแบบใด 
 

สถานท่ีผลิต 
กลุม 1 

อาหารควบคุมเฉพาะ 
กลุม 2 

อาหารท่ีกําหนดคุณภาพ/มาตรฐาน 
กลุม 3 

อาหารท่ีตองมีฉลาก 
กลุม 4 

อาหารท่ัวไป 

1. ไมเขาขายโรงงาน 
(ใบอนุญาต สบ.1) 

ย่ืนแบบ สบ.3 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ไมตองย่ืนคําขอเลขสารบบอาหาร 
ยกเวน อาหารที่ดัดแปลงพันธุกรรม 

2. เขาขายโรงงาน  
(ใบอนุญาต อ.2) 

ย่ืนแบบ อ.17 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ย่ืนแบบ สบ.3* หรือ สบ.5 ไมตองย่ืนคําขอเลขสารบบอาหาร 
ยกเวน อาหารที่ดัดแปลงพันธุกรรม 

* รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑรอยัลเยลลี อาหารมีวัตถุประสงคพิเศษ ผลิตภัณฑกระเทียม อาหารท่ีมีสวนผสมของวานหางจระเขใหย่ืน แบบ สบ.3 
ขอรับเลขสารบบอาหาร 

2.1 คําขออนุญาตใชฉลากอาหาร (แบบ สบ.3) 
2.2 คําขอข้ึนทะเบียนตํารับอาหาร (แบบ อ.17) 
2.3 ใบจดทะเบียนอาหาร/แจงรายละเอียดอาหาร (แบบ สบ.5) 
(รายละเอียดและหลักฐานประกอบการย่ืนขอ ดูจากระเบียบการแตละแบบ) 

 
  กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดนครสวรรค์ 

โทร 056-232001-6 แฟกซ์ 056-225212 email : pharmacy@nswo.mail.go.th 
 




